oducho
dnala.

jte nasu
znacku pizze
ssimal

Novy druh

pizze.

Objavte kvalitné druhy
nasej pizze, ktore budu
Vasi hostia milovat.

Perfettissima
znamena uspech!

Zistite, ako moézete vdaka nasmu
komplexnemu rieSeniu urobit svoje
podnikanie este uspesnejsim.
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Najvzacnejsim
umenim je
dokonale
realizovat
jednoduche veci.



Umenie

Perfettissima / Filozofia

dokonalej

pizze.

Pizza je umenie, ktoré spociva najma
v jednoduchosti - a v sustredeni sa
na vybrané prisady. Pevne verime,
ze najvzacnejsie umenie spociva
v dokonalej realizacii jednoduchych veci.
Pizza Perfettissima je vysledkom nasho
dlhoro¢ného vyvoja. Nasa filozofia pizze je
pritom jednoducha a zaroven narocna:

Riesenie (

Pizza Perfettissima je viac ako kvalitna pizza. Pizza
Perfettissima je viac ako kvalitna pizza. V kazdom
detaile sa prisposobuje Vasim potrebam. Nasu pizzu

mozno velmi rychlo pripravit a Vasim hostom poskytne
zazitok z pizze ako v Taliansku.

S pizzou Perfettissima ziskate komplexny balicek
bez starosti: pec vhodnu do Vasej kuchyne, navody
na pripravu, osvedcene recepty s vynimocnymi
variantmi  az po bohaty reklamny material.
Kontaktujte nas!

Dokonalost je, ked vybrané prisady spolu
perfektne ladia. V kamennej peci pecené
tenké cesto s chrumkavym okrajom tvori
skvely kontrast k poriadne Stavnatej
oblohe. Rovnako ako v umeni, ani pri pizzi
Perfettissima nie je ziadna pizza rovnaka
- len chut je vzdy neporovnatelne vyborna.

PIZZA




29cm
priemer

Vyvinuta exkluzivne
pre profesionalnu oblast.

Predpecena
v kamennej peci

Autenticka chut,
ako v Taliansku.

Velmi dlho
fermentované cesto

Jemné porovité cesto
a intenzivny chutovy zazitok.

<7 minut
Bez rozmrazovania!
Hotova za menej ako 7 minut!”



Perfettissima / Vyhody vyrobkov

Dokonalost je, ked
vybrane prisady spolu
perfektne ladia.

Ako domaca Jednoducha
Nerovnhomerny, rustikalny, manipl,IléCia
okruhly tvar. Bez lepenia a kysnutia.

Chrumkavy okraj
Tenké, predpecené cesto
s chrumkavym okrajom.
Skutoc¢na chut pizze.

Pre kazdu chut ten spravny druh.

Vybrané prisady w = @i

*
v predhriatej peci



oVvo!

Prosciutto

S dusenou Sunkou
a aromatickymi bylinkami
Cislo vyrobku: 305 003

Pizza Perfettissima Prosciutto je predpecena

v kamennej peci a bohato oblozena korenistou
paradajkovou omackou, dusenou sunkou, jemnou
mozzarellou a zmesou byliniek.

e @ 1x 2,28 kg / karton
6 kusov a cca. 380 g

Vyzivové udaje na 100 g
Energetickd hodnota 977 kJ /
232 kea
Tuky 60g
z toho nasytené
mastné kyseliny 249 47001724 7 045939
Sacharidy 3309
z toho cukry 3183:9
Bielkoviny 10049
Sol 11g

Zlozenie: PSENICNA MUKA, 18 % pasirované paradajky, 14 % SYR MOZZARELLA, 9.3 % dusena Sunka (bravcove maso, voda, jedla sol,
dextroza, stabilizatory [difosforecnany, trifosforecnany, dusitan sodnyl, antioxidant [askorban sodnyl, extrakt z korenia, dym), voda, 1,7 %
paradajkovy koncentrat, repkovy olej, jedla sol, pekarske drozdie, olivovy olej extra panensky, cukor, oregano, petrzlen, cesnak, cibula,
Cierne korenie, bazalka, restovana cibula. *

Quattro Formaggi

S rafinovanou kombinaciou styroch
druhov syra
Cislo vyrobku: 305 004

Pizza Perfettissima Quattro Formagii je predpecena
v kamennej peci a bohato oblozena korenistou
paradajkovou omackou, aromatickym ementalom,
syrom provolone, syrom s modrou plesnou, jemnou
mozzarellou a zmesou byliniek.

o o 1x 2,28 kg / kartén
6 kusov a cca. 380 g

Vyzivové udaje na100g
Energeticka hodnota 1063 kJ/
253 keal
Tuky 90g
z toho nasytené
mastné kyseliny 449 470017247033509
Sacharidy 3109
z toho cukry 349
Bielkoviny 10049
Sol 129

Zlozenie: PSENICNA MUKA, 19 % pasirované paradajky, voda, 6,4 % SYR MOZZARELLA, 6.4 % SYR PROVOLONE, 6.4 % SYR EMENTAL,
SMOTANA na slahanie, repkovy olej, SYR S MODROU PLESNOU, jedla sol, pekarske drozdie, cukor, olivovy olej extra panensky, oregano,
petrzlen, modifikovany skrob, cesnak, cibula, Cierne korenie, bazalka, restovana cibula. *

" Tento vyrobok moéze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady €. 1169/2011): pSenicna muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.

Konkrétne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.



Perfettissima / Ponuka vyrobkov

Margherita

e S korenistou paradajkovou omackou
Cislo vyrobku: 305 001

Pizza Perfettissima Margherita je predpecena
v kamennej peci a bohato oblozena korenistou
paradajkovou omackou, jemnou mozzarellou
azmesou byliniek.

eo 1x2,19 kg / kartén
6 kusov a cca. 365g

Vyzivové udaje na 100 g
Energetickd hodnota 1013 kJ /
241 keal
Tuky 709
z toho nasytené
mastné kyseliny ey 47001724"033448
Sacharidy 3309
z toho cukry &g
Bielkoviny 11,09
Sol 119

Zlozenie: PSENIENA MUKA, 21 % SYR MOZZARELLA, 20 % pasirované paradajky, voda, repkovy olej, jedla sol, pekarske drozdie, cukor,
olivovy olej extra panensky, oregano, cibula, cesnak, Cierne korenie, bazalka, restovana cibula.’

“ Tento vyrobok moze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicna muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.

Salame Piccante Calabrese

S pikantnym salamom calabrese

Cislo vyrobku: 305 005

Pizza Perfettissima Salame Piccante Calabrese je
predpecena v kamennegj peci a bohato oblozena
korenistou paradajkovou omackou, pikantnou
salamou calabrese, cervenymi a zelenymi
paprickami, jemnou mozzarellou a zmesou byliniek.

e o e 1x2,43 kg / kartén
6 kusov a cca. 405 g

VyZivové daje na 100 g
Energetickd hodnota 1000 kJ /
238 kcal
Tuky 82g
z toho nasytené
mastné kyseliny 349 4001724033585
Sacharidy 3009
z toho cukry 3449
Bielkoviny 10,09
Sol 149

Zlozenie: PSENICNA MUKA, 18 % pasirované paradajky, 13 % SYR MOZZARELLA, 8,4 % salama calabrese (bravéové maso, slanina, jedla
sol, dextroza, korenie, aroma, glukozovy sirup, antioxidant [vytazky z rozmarinul, stabilizator [dusitan sodnyl, dym), voda, 7.2 % nakladane
kusky feferonok (feferonky, voda, vinny ocot, jedla sol, regulator kyslosti [kyselina citronoval, antioxidant [kyselina askorboval), repkovy
olej, jedla sol, pekarske drozdie, cukor, olivovy olej extra panensky, oregano, petrzlen, cibula, cesnak, Cierne korenie, bazalka, korenie,
restovana cibula, extrakt z Cili. -



Salame

S chutnym salamom
Cislo vyrobku: 305 002

Pizza Perfettissima Salame je predpecena v kamennej
peci a bohato oblozena korenistou paradajkovou
omackou, chutnou salamou, jemnou mozzarellou

a zmesou byliniek.

o o e 1x2,25 kg / karton

6 kusov a cca. 375 g

Vyzivové tdaje na 100 g
Energeticka hodnota 1058 kJ /
252 keal
Tuky 869
z toho nasytené
mastné kyseliny 369 4 "001724"033462
Sacharidy 3209
z toho cukry 3449
Bielkoviny 1109
Sol 149

Zlozenie: PSENICNA MUKA, 19 % pasirované paradajky, 14 % SYR MOZZARELLA, 9 % salama (bravéové maso, slanina, jedla sol, dextréza,
extrakt z korenia, korenie, aroma, stabilizator [dusitan sodnyl, antioxidant [vytazky z rozmarinul, dym), voda, repkovy olej, jedla sol, pekarske
drozdie, cukor, olivovy olej extra panensky, oregano, petrzlen, cibula, cesnak, Cierne korenie, bazalka, restovana cibula. *

* Tento vyrobok méze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicna muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.

Konkrétne alergenne zlozky su zvyraznené velkymi pismenami na obale v zlozeni.

BBQ Pollo

S marinovanym kuracim masom
a BBQ omackou
Cislo vyrobku: 305 007

Pizza Perfettissima BBQ Pollo je predpecena

v kamennej peci a bohato oblozena korenistou
paradajkovou omackou, marinovanym kuracim
masom, pikantnou BBQ omackou, cervenou cibulou,
jemnou mozzarellou a zmesou byliniek.

o o 12,225 kg / karton
5kusov acca.445¢g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 886 kJ/
210 kcal
Tuky 529
z toho nasytené
mastné kyseliny 209 470017247033561
Sacharidy 3009
z toho cukry 459
Bielkoviny 989
Sol 119

Zlozenie: PSENICNA MUKA, 15 % pasirované paradajky, 12 % SYR MOZZARELLA, 10 % marinované kuracie prsia (kuracie prsia, glukézovy
sirup, cukor, zemiakovy skrob, sol, koreniny, kukuricny skrob, karamelizovany cukor, byliny, aroma, zahustovadlo (xantanova guma), dym),
7.6 % barbecue omacka (voda, cukor, paradajkovy pretlak, vinny ocot, modifikovany skrob, sol, karamelizovany cukor, koreniny, dymova
aroma, aroma), voda, cibula, 1,4 % paradajkovy koncentrat, rastlinny olej repkovy, sol, pekarske drozdie, rastlinny extra panensky olej
olivovy, cukor, petrzlen, oregano, cesnak, bazalka, Cierne korenie, restovana cibula.



Perfettissima / Ponuka vyrobkov

So salamou, dusenou Sunkou
a grilovanymi Sampinénmi
Cislo vyrobku: 305 012

Pizza Perfettissima Speciale je predpecena

v kamennej peci a bohato oblozena korenistou
paradajkovou omackou, chutnou salamou,
dusenou sunkou, grilovanymi Sampinonmi,
Jjemnou mozzarellou a zmesou byliniek.

o o 1x 2,67 kg / kartén
6 kusov a cca. 445 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 966 kJ/
231 keal
Tuky 80g
z toho nasytené
mastné kyseliny 31g 47001724 7 045410
Sacharidy 2809
z toho cukry 299
Bielkoviny 1009
Sol 12g

Zlozenie: PSENICNA MUKA, 15 % pasirované paradajky, 12 % SYR MOZZARELLA, 7,6 % salama (bravéové maso, slanina, jedla sol, dextréza,
koreniny, extrakty korenin, antioxidant (extrakty z rozmarinu), stabilizator (dusitan sodny), dym), 7.6 % varena Sunka (bravcove maso, voda,
jedla sol, dextroza, stabilizatory (difosforecnany, trifosforecnany, dusitan sodny), antioxidant (askorban sodny), extrakty korenin, dymova
aroma), 7.3 % grilovane Sampinony, voda, rastlinny olej repkovy, 1,4 % paradajkovy koncentrat, jedla sol, pekarenske drozdie, rastlinny
olej olivovy extra panensky, cukor, oregano, petrzlenova vnhat, cesnak, Cierne korenie, bazalka, cibula, oprazena cibula.”

" Tento vyrobok méze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): psenicna muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.

Tonno

So stavnatym tuniakom
Cislo vyrobku: 305 009

Pizza Perfettissima Tonno je predpecena v kamennej
peci a bohato oblozena korenistou paradajkovou
omackou, stavnatym tuniakom, cervenou cibulou,
jemnou mozzarellou a zmesou byliniek.

o e o 1x 2,46 kg / kartén
6 kusov a cca. 410 g

Vyzivové udaje na 100 g
Energeticka hodnota 957 kJ/
227 keal
Tuky 659
z toho nasytené
mastné kyseliny 23g 470017247033547
Sacharidy 3109
z toho cukry 33g
Bielkoviny 10,09
Sol 109

Zlozenie: PSENIENA MUKA, 16% pasirované paradajky, 13% SYR MOZZARELLA, 11% TUNIAK (KATSUWONUS PELAMIS), voda, 4.7% cibula,
1,5% paradajkovy koncentrat, rastlinny olej repkovy, sol, pekarske drozdie, rastlinny olej slnecnicovy, rastlinny extra panensky olej olivovy,
cukor, oregano, petrzlen, cesnak, bazalka, Cierne korenie, restovana cibula.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY a HORCICU. *

* Tento vyrobok moéze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicha muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, sSkrupinkove plody.

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.



Alla Carbonara 450 g

S mierne pikantnou Créme Fraiche
omackou, nakrajanou slaninou,
¢ervenou cibulou

Cislo vyrobku: 305 013

Pizza Perfettissima Alla Carbonara je
predpecena v kamennej peci a s vyvazenou
oblohou s mierne pikantnou Creme Fraiche
omackou, nakrajanou slaninou, cervenou
cibulou, jemnou mozzarellou a zmesou byliniek.

o ° 1x2,7 kg / kartéon
6 kusov a cca. 450 g

Vyzivové Gdaje na100g
Energeticka hodnota 1078 kJ /
257 keal
Tuky 12049
z toho nasytené
mastné kyseliny 589 47001724 7 051107
Sacharidy 2809
z toho cukry 279
Bielkoviny )
Sol 119

Zlozenie: PSENIENA MUKA, voda, 14 % kysla SMOTANA (CREME FRAICHE), SYR MOZZARELLA, 10 % prerastena slanina (bravéové maso,
slanina, sol, koreniny, koreninove extrakty, stabilizatory (dusitan sodny, dusicnan draselny), dym), 5,5 % cervena cibula, rastlinny repkovy
olej, sol, pekarske drozdie, modifikovany skrob, ¢ierne korenie, muskatovy oriesok, chilli prasok.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY a HORCICU.

Konkrétne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.

Alla Kebab 445 g

Cislo vyrobku: 305 014

S korenistou paradajkovou omackou,
pikantnym kuracim masom, kyslou smotanou
(Créme Fraiche), jemnou mozzarellou

a zmesou byliniek.

o o 1x2,67 kg / kartén
6 kusov a cca. 445 g

Vyzivové daje na 100 g

Energeticka hodnota 947 kJ/
225 keal
Tuky 749
z toho nasytené
mastné kyseliny 349 47001724 " 051084
Sacharidy 3009
z toho cukry 3,519
Bielkoviny 89g
Sol 11g

Zlozenie: PSENIENA MUKA, 17% paradajkovy pretlak, 13 % korenené kuracie maso (kuracie maso, skrob, sol, koremniny, dextréza,
koreninové extrakty), 10 % SYR MOZZARELLA, voda, cibula, 3, 3 % kyslda SMOTANA (CREME FRAICHE), rastlinny repkovy olej, 1.6 %
JOGURT, sol, drozdie, cesnak, cukor, petrzlen, oregano, rastlinny extra panensky olivovy olej, bazalka, Cierne korenie, cibulovy prasok,
rasca, vyprazana cibula.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY a HORCICU.

Konkréetne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.
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Perfettissima / Ponuka vyrobkov

Base Pomodoro

S korenistou paradajkovou omackou
Cislo vyrobku: 301 601

Pizza Perfettissima Base Pomodoro je predpecena
v kamennej peci a bohato oblozena korenistou
paradajkovou omackou.

o o 1x 2,85 kg / kartén
10 kusov a cca. 285 g

Vyzivové daje na 100 g
Energeticka hodnota 982 kJ/
232 keal
Tuky 369
z toho nasytené
mastné kyseliny 04g 4 001724 033424
Sacharidy 43049
z toho cukry 43g
Bielkoviny 60g
Sol 10g

Zlozenie: PSENIENA MUKA, 26 % pasirované paradajky, voda, 2,4 % paradajkovy koncentrat, rastlinny olej repkovy, sol, pekarske drozdie,
rastlinny extra panensky olej olivovy, cukor, oregano, cibula, cesnak, Cierne korenie, bazalka, restovana cibula.”

Méze obsahovat SOJOVE BOBY a HORCICU. *

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni” Tento vyrobok moéze obsahovat/obsahuje tieto
alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): psenicna muka, ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka,
Skrupinkove plody.

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.
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Perfettissima
- vzdy dokonala!

Dokonaly zazitok z pizze zacina uz u dokladne premysleneho obaloveho
rRonceptu, kRtory bol vyvinuty specialne pre potreby nasich zakaznikRov.

p«(éﬁﬁwma ha prvy pohlad zapamatatelna!

Kvalitné balenie Kartoén s perforaciou Optimalne Etikety s farebnym
S vyraznym pre jednoduchsie skladovanie rozliSenim kazdého
produktovym otvaranie v mrziacich druhu pre jednoduché

obrazkom. a zatvaranie. boxoch. rozpoznavanie.
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Perfettissima / Ponuka vyrobkov

La PINSA! Panceta e Cipolla

S pikantnou Créme-Fraiche omackou,
nakrajanou pancettou a ¢ervenou cibulou.
Cislo vyrobku: 301 503

La PINSA! Pancetta e Cipolla je predpecena v kamennegj
peci a s pikantnou Creme-Fraiche omackou, nakrajanou
pancettou a cervenou cibulou.

0006 .
6 kusova375g

Vyzivové udaje na100g
Energia 1027 kJ / 244 keal
Tuky 879
z toho nasytené
mastné kyseliny 399 41001724 V048541
| Sacharidy 3409
La PINSA! Rozmery AEaty 135
Bielkoviny 699
Sol 119

Zlozenie: 40 % PSENICNA MUKA, voda, 13 % kysla SMOTANA CREME FRAICHE, 9.3 % bravéova slanina (bravéové maso, bravéovy tuk, sol,
koreniny, koreninové extrakty, stabilizatory (dusitan sodny, dusiénan draselny), dym), 5.3 % cibula, 2,0 % SPALDOVA MUKA (PSENICNA),
2,0 % ryzova muka, rastlinny olej olivovy extra panensky, sol, PSENICNY slad, cesnak, drozdie, modifikovany $krob, dextréza, ¢ierne
korenie, muskatovy oriesok, kajenske korenie, dymova aroma.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY, HORCICU a MLIEKO.

La PINSA! Salame di Finocchietto

S paradajkovou omackou z talianskych
paradajok, pestom z rukoly a lahodnym
syrom provolone.
Cislo vyrobku: 301 501

La PINSA! Salame di Finocchietto je predpecena v kamennej
peci a bohato oblozena korenistou paradajkovou omackou
z talianskych paradajok, jemnou feniklovou salamou, pestom
z rukoly a lahodnym syrom provolone z Talianska.

o o 1x2,40 kg
6 kusov a 400 g

Vyzivové daje na100g

Energia 981 kJ / 233 keal

Tuky 82g

z toho nasytené

mastné kyseliny 349 |

Sacharidy 3004 47001724 7 044697 La PINSA! Rozmery

z toho cukry 359

Bielkoviny 879

Sol 139

Zlozenie: 35 % PSENICNA MUKA, voda, 13 % pasirovane paradajky, 9.5 % SYR PROVOLONE, 8,1 % feniklova salama (bravcové maso,
slanina, sol, dextroza, korenie, extrakty korenia, antioxidant (extrakty z rozmarinu), stabilizator (dusitan sodny), dym), 5,0% paradajkovy
koncentrat, 3,5 % susené marinované kusky paradajok (susene paradajky, rastlinny olej slnecnicovy, sol, bylinky, cesnak, kyselina
(kyselina citrénova)), 1,8 % ryzova muka, 1,8 % SPALDOVA MUKA, rastlinny olej olivovy extra panensky, rukola, sol, KYSLA SMOTANA,
PSENICNA SLADOVA MUKA, cesnak, drozdie, cukor, korenie, modifikovany &krob, bazalka, oregano, tymian, dextroza.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY a HORCICU.

* Tento vyrobok méze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady €. 1169/2011): pSenicna muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.
Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.

Priprava podla typu pristroja

Pec s kamennym dnom - Model Professionale UNO a DUE

1. Pec s kamennym dnom predhrejeme na 260 °‘C - horny ohrev
a 260 “C dolny ohrev.

2. Vyberte LaPINSU! z obalov a odstrante foliu.

3. LaPINSU! v predhriatej peci s kamennym dnom dopekajte
po dobu 6 - 8 minut. Doba pripravy zavisi na mnozstve oblohy.
TIP: Prilezitostnym pootocenim pizze pri pecCeni ziskate este
rovhomernejsi vysledok pecenia.

Konvektomat

1. Konvektomat predhrejte na 200 °C a znizte otacky ventilatoru
na 50 %.

2. Vyberte LaPINSU! z obalov a dajte ju na vhodny plech.

3. LaPINSU! v predhriatom konvektomate dopekajte 6 - 9 minut.
Podla typu pristroja a mnozstva oblohy sa modze uvedeny cas
pripravy Lisit.
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La PINSA! Base Pomodoro

S korenistou paradajkovou omacékou.
Cislo vyrobku: 301 622

La PINSA! Base Pomodoro je predpecena v kamennegj
peci a bohato oblozena korenistou paradajkovou omackou

7 talianskych paradajok.
c 1x2,10kg

7 kusov a 300 g
Vyzivové tdaje na100g
Energia 890 kJ /210 keal
Tuky 249
z toho nasytené
mastné kyseliny 04g
Sacharidy 400g 47001724 7 044635
z toho cukry 43g
Bielkoviny 60g
Sol 109

La PINSA! Rozmery

Zlozenie: 47 % PSENIENA MUKA, voda, 17 % pasirované paradajky, 6,7 % paradajkovy koncentrat, 2,4 % ryzova muka, 2.4 % SPALDOVA
MUKA, extra panensky olivovy olej, sol, PSENICNA SLADOVA MUKA, drozdie, cesnak, cukor, bazalka, oregano, tymian, kajenské korenie,
semienka feniklu, Cierne korenie.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY, HORCICU a MLIEKO.

Mini veternicRy smotanove

Chrumkaveé mini veterni¢ky z odpalovaného
cesta plnené smotanovym krémom A58
Cislo vyrobku: 336 136 Lo

Lahodné mini veternicky so smotanovou naplnou. Vyborne
sa hodia ako maly dezert ku kave, na rauty, oslavy alebo
do cukrarne.

00 1x2kg (2x1kg)/ kartdon
135kusovacca. 14,5g
Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 1344 kJ /
324 keal
Tuky 2609
z toho nasytené
mastné kyseliny 17,09 47008241 7 614525
Sacharidy 17,09
z toho cukry 1109 /
Bielkoviny 449
Sol 0,06 g

Zlozenie: 61 % SMOTANA, VAJCE, cukor, PSENIENA MUKA, rastlinny palmovy olej, stabilizator (karagénan), emulgator (mono- a diglyceridy
mastnych kyselin), prirodna vanilkova aroma.

Méze obsahovat SOJOVE BOBY a ORECHY:

Priprava:

1. Vyberieme z obalu a nechame pri izbovej teplote rozmrazit cca 1,5 hodiny.
2. Pocukrujeme praskovym cukrom a servirujeme.

" Tento vyrobok moze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): psenicna muka,
ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.
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Perfettissima / Ponuka vyrobkov

Bistro Baguette Cheese & Tomato

- - P

Chrumkava bageta s francuzskym Sarmom
Cislo vyrobku: 301 462
Chrumkava bageta s tromi druhmi syra, bohato oblozena

kuskami paradajok a pasirovanymi paradajkami. To vSetko
na paradajkovej omacke s bazalkou.

o 0 1x2,5kg/ kartén

20 kusov a cca. 125 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 915kJ /
218 keal
Tuky 779
z toho nasytené
mastné kyseliny 259 47001724 7 048299
Sacharidy 2809
z toho cukry 349
Vlaknina 23g
Bielkoviny 83g
Sol' 119

Zlozenie: PSENICNA MUKA, voda, 11 % paradajkovy koncentrat, 11 % paradajkové ksky, 6,5 % pasirované paradajky, 4.4 % SYR EIDAM, 4,0 %
SYR CEDAR (MLIEKO, sol, farbivo (karoten)), rastlinny repkovy olej, 3.7 % SYR MOZZARELLA, sol, petrzlen, pekarske drozdie, modifikovany
skrob, cukor, emulgator (mono-a diglyceridy mastnych kyselin), cesnak, oregano, bazalka, Cierne korenie, dextréza.”

Bistro Baguette Pepperoni

Chrumkava bageta s francuzskym Sarmom
Cislo vyrobku: 301 461
Chrumkava bageta s jemne pikantnou salamou,

s paradajkami, kuskami papriky a brokolicou na
paradajkovej omacke. Zapecena so syrom eidam.

00

1x2,5 kg / kartén
20 kusov a cca. 125 g

Vyzivové (daje na100g
Energeticka hodnota 972kJ/
232 keal
Tuky 90g
z toho nasytené
WSl 309 47001724 " 048268
Sacharidy 2809
z toho cukry 339
Vlaknina 249
Bielkoviny 899
Sol 129

Zlozenie: PSENIENA MUKA, voda, 10 % paradajkovy koncentrat, 9,7 % SYR EIDAM, 6,9 % salama (bravéova maso, slanina, sol, dextréza,
korenie, cesnakovy prasok, koreninove extrakty, stabilizator (dusitan sodny), antioxidant (extrakty z rozmarinu), dym, 5,2 % pasirovane
paradajky, 4,8 % paprika, 4,0 % paradajkove kusky, rastlinny repkovy olej, 1,6 % brokolica, sol, pekarske drozdie, modifikovany skrob, cukor,
emulgator (mono-a diglyceridy mastnych kyselin), cesnak, oregano, Cierne korenie, dextroza, bazalka.”

* Tento vyrobok méze obsahovat/obsahuje tieto alergeny (podla Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady ¢. 1169/2011): pSenicna muka,

ovsene vlocky, mlieko, vajcia, lupinova muka, skrupinkove plody.

Konkretne alergenne zlozky su zvyraznene velkymi pismenami na obale v zlozeni.

Priprava

Rura Teplovzdusna fritéza
1. Ruru dokladne predhrejte na 1. Teplovzdusnu fritézu dokladne

200 °'C - 220 °C. predhrejte na 160 °C.

2. Vyberte bagety z obalov a dajte 2. Vyberte bagety z obalov a dajte

ich piect na mriezku (najlepsie
na papier na pecenie) do
strednej ¢asti rury. 3

ich piect.

3. Bagety v predhriatej rare
pecieme po dobu 13 - 15 minut.

Podla typu pristroja a mnozstva

oblohy sa méze uvedena doba

pripravy Lisit.

Pred konzumaciou sa uistite, ze

Jje vyrobok dékladne prepeceny.

oblohy sa méze uvedena doba
pripravy Lisit.

. Bagety v teplovzdusnej fritéze
pecieme po dobu 9 - 12 minut.

Podla typu pristroja a mnozstva

Pred konzumaciou sa uistite, ze
je vyrobok dokladne prepeceny.

Pec s kamennym dnom

s

n

&

Podla typu pristroja a mnozstva
oblohy sa méze uvedena doba
pripravy Lisit.

Pred konzumaciou sa uistite, ze
je vyrobok dékladne prepeceny.

Konvektomat

1. Konvektomat dokladne
predhrejte na 180 °C.

Pec s kamennym dnom
predhrejte na 220 °C - horny
ohrev a 190 °‘C dolny ohrev.

Vyberte bagety z obalov a dajte
ich piect.

2. Vyberte bagety z obalov a dajte
ich piect na vhodny plech.

Bagety v predhriatej peci
s kamennym dnom dopekajte
po dobu 12 - 14 minut.

3. Bagety v konvektomatu
pecieme po dobu 13 - 15 minut.

Podla typu pristroja a mnozstva
oblohy sa méze uvedena doba
pripravy Lisit.

Pred konzumaciou sa uistite, ze
je vyrobok dékladne prepeceny.
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Nas uceleny
koncept pizze.

S pizzou Perfettissima Vam ponukame modernu
roncepciu jedla, ktora Vam ulahci pripravu

a Vasim hostom ponuka dokonaly, autenticRy
chutovy zazitok z pizze - ako v Taliansku,

Poradenstvo

Nasa ucelena koncepcia
sa dosledne zameriava
na Vas uspech.
Kontaktujte nas!

S. 24

Nase odporucanie
tykajuce sa peci ha pizzu

Maximalna kvalita a jednoducha manipulacia.
S tymito pecami sa Vasa pizza Perfettissima podari!

S.22-23
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Perfettissima / Pizza rieSenie

Pizza Perfettissima

Starostlivo vyvinuta exkluzivne
pre profesionalnu oblast.

S.4-11

Optimalna priprava
vo Vasej peci
Nezavisle od toho, ¢i pouzivate kamennu

pec alebo konvektomat, Vam ukazeme,
ako obratom ruky upeciete skvelu pizzu.

S.21

Pizza Perfettissima -
podpora predaja

Rozmanité materialy
pre podporu predaja

S.18 - 20
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Nase komplexne
balieky {2t

bez starosti.




Perfettissima / Komplexné balicky bez starosti

Nasim cielom je, aby ste Vy a Vasi hostia boli spokojni.

S pizzou Perfettissima Vas podporujeme v kRazdom
detaile - pri priprave v Ruchyni aj pri RomunikRacii
s Vasimi hostami.




Dokonale vybavenie!

Svet Ww pre Vasu kuchynu.

S originalnym vybavenim pre pizzu Perfettissima sa do toho mdzete rovno pustit.

Krajac na pizzu
Profesionalny krajac

na pizzu s extra velkym
kolieskom na lahke
krajanie bez posuvania
oblohy.

Lopatka na pizzu
Kompaktna lopatka

na pizzu pre jednoduchu
manipulaciu - vhodne
pre malée kuchyne.

Digitalne kuchynskeé
minutRy

Digitalne kuchynskeé
minutky - velke Cisla,

slim design.

Svet MWW pre exteriéry a interiéry.

Upozornite na svoju novu ponuku pizze! Podporime Vas pri tom Sirokym mnozstvom

viditelnych propagacnych materialov.

LTy

Menu board A2 a A3
Designovy Menu Board pre
interiery.

Rozmer: 42 X 59,4 cm
29,7 X 42 cm

20

Menu board A4
Designovy Menu Board
pre interiery.

Rozmer: 21 x 29,7 cm

Menu karta
Designova menu karta
na stoly.

Rozmer: 10,5 x 25 cm



Priprava podla

typu pece

Pec s kamennym dnom

00 00

Pec s kamennym dnom predhrejte na 320 °C
- horny ohrev a 270 °C - dolny ohrev.

Vyberte pizze z obalov a odstrante
foliu.

Pizze v predhriatej peci s kamennym dnom
dopekajte 4 - 7 minut. Cas pripravy zavisi
od mnozstva oblohy. Navody na pripravu
jednotlivych druhov najdete na:
www.pizza-perfettissima.sk

Tip: Prilezitostnym pootocenim pizze
pri peceni ziskate este rovnomernejsi
vysledok pecenia.

Perfettissima / Legenda

Prehlad piktogramov

Vlastnosti vyrobkov/
nutricné hodnoty

bez prisad, ktoré podliehaju povinnosti oznacenia™

vegetarianske (ovo-lacto-vegetabile)

vhodné pre veganov

Zoznam alergénov publikovanych nariadenim

EU 1169/2011:

9 OBILNINY OBSAHUJUCE LEPOK: psenica, raz,
jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné
odrody a vyrobky z nich ***

9 RYBY a vyrobky z nich ***
€ MLIEKO (vratane laktozy) a vyrobky z neho ***

Dalsie ndvody na pripravu
v rychloohrievacich systemoch
a dalsich zariadeniach najdete na:

www.pizza-perfettissima.sk

Konvektomat §|V

Konvektomat predhrejte na 250 °C.

Vyberte pizze z obalov a dajte ich
na vhodny plech.

Pizze v predhriatom konvektomate

dopekajte 5 - 6 minut.

Podla typu pristroja a mnozstva oblohy
sa mdze uvedeny cas pripravy Lisit.

Prisady podliehajuce povinnosti
oznacenia podla § 9 nariadenia
o schvalovani potravinarskych
pridavnych latok:

9 s antioxidacnymi prostriedkami

@ stabilizatory

“podla § g nariadenia o schvalovani
potravinarskych pridavnych latok

**podla nariadenia EU &. 1169/2011
(nariadenie o povinnosti poskytovania
informacii o potravinach spotrebitelom).
Technologicky nevyhnutné stopy nemozno
vylucit.

Upozornenie: Zobrazene Ciarove kody sluzia
na internu evidenciu spolocnosti
Dr. Oetker sr.0., divizia Professional.

Vsetky informacie v tejto zlozke sa vztahuju
na cas vytvorenia v decembri 2022.
Zmeny su mozne.
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Zapozicanie pece
na pizzu ZADARMO.

‘P e + model Optima - kompaktna verzia
%WW profesionalnej pece na pizzu

Model: Optima
Pracovna teplota: 300 °C
Elektrické pripojenie: 220-240 V
Pripojnd hodnota: 1200 W

Vonkajsie rozmery (SxHxV): 400 X 340 X 230 mm

Vnutorné rozmery kagdej @31cm
komory na pecenie (SxHxV):

Cistd hmotnost: 59kg
Doba pecenia: 6 - 8 minut

Obsluha: Obsluha je velmi nendrocna a zvladne
Ju naozaj Razdy uzivatel

\P e ¥ model Professionale UNO -
%(ét{;’%""”‘” jednoposchodova pec na pizzu

Vyrobene v Taliansku.

Model: Professionale uno
Pracovna teplota: 50-320 °C
Elektrické pripojenie: 230V /1N /50 Hz
Pripojnd hodnota: 1,6 RW

Vonkajsie rozmery (SxHxV): 615 x 500 x 280 mm
Vnutorne rozmery kazdej 410 X 360 x 90 mm
komory na pecenie (SxHxV):

Cistd hmotnost: 21kg

Doba pecenia: 4 - 5 minut

Model: Professionale uno
Pracovna teplota: 0-350 C

Elektrické pripojenie: 230V /1N /50 Hz
Pripojna hodnota: 2,0 RW

Vonkajsie rozmery (SxHxV): 580 x 580 x 270 mm
Vnutorne rozmery kazdej 410 X 410 X 110 mm
komory na pecenie (SxHxV):

Cistd hmotnost: 17 kg

Doba pecenia: 4 - 5 minut

Obsluha: Obsluha je velmi nendrocna a zvladne ju naozaj kazdy uzivatel.
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Dvierka s velRym Osvetlena

oknom Rk vizualnej komora na pecenie
kontrole bez straty pre lepsi pohlad
tepla. do pece.

Perfettissima / Dokonala pec pre dokonalu pizzu

Samostatna Korpus z lakovaného
regulacia horného oceloveho povrchu

a dolneho ohrevu a Rvalitné celo

pre optimalny z uslachtilej ocele.
vysledok pecenia.

O 4

Model: Professionale due
Pracovna teplota: 50-320 °C
Elektrické pripojenie: 230V /1N /50Hz
Pripojnd hodnota: 3.2RW

Vonkajsie rozmery (SxHxV): 615 X 500 X 430 mm

Vnutorné rozmery kazdej

410 X 360 x 90 mm

komory na peéenie (SxHxV):

Cista hmotnost: 32kg

Doba pecenia: 4 - 5 minut

Model: Professionale uno
Pracovna teplota: 0-350 C
Elektrické pripojenie: 230V /1N /50Hz
Pripojna hodnota: 3,0 RW

Vonkajsie rozmery (SxHxV):

580 X 580 X 450 mm

Vnutorné rozmery kazdej

410 X 410 X 110 mm

komory na peéenie (SxHxV):

Cista h

motnost: 25,5 Rg

Doba pecenia:

4 - 5 minut

model Professionale DUE -
dvojposchodova pec na pizzu

Obsluha: Obsluha je velmi nenarocna a zvladne ju naozaj kazdy uzivatel

Priprava a udrzba:

Model Optima

Zapnite pec pooto¢enim na teplotny stupen 2
a nechajte zavretu pec predhriat do doby kym
zhasne kontrolka termostatu, cca 7 minut.

Vyberte pizzu z obalu, odstrante foliu, vlozte do pece,
zatvorte veko pece a nastavte termostat na stupen 3.

Pizzu pecte 6 - 8 minut. Doba pripravy zavisi
od mnozstva oblohy. Po vybrati upecenej pizze
nastavte termostat na stupen 2 a nechajte pec
otvorenu pre ciastocné vychladnutie. Navody
na pripravu jednotlivych druhov najdete na:
www.pizza-perfettissima.sk

Pec kazdy den vycistite. Pri Cisteni rozpalte pec
na najvyssiu teplotu. Spodny kamen vycistite
drétenou kefou. Zvysky prachu na kameni a veku
s vykurovaciu Spiralou otrite suchou handrou.

Vnutornu cast pece nikdy necistite vodou
alebo chemicky pripravkom na €istenie!

Model Professionale UNO a DUE

Pec s kamennym dnom predhrejte na 320 °C — horny
ohrev a 270 °C - dolny ohrev.

Vyberte pizze z obalov a odstrante foliu.

Pizze v predhriatej peci s kamennym dnom
dopekajte 4 - 5 minut. Cas pripravy zavisi od
mnozstva oblohy. Navody na pripravu jednotlivych
druhov najdete na: www.pizza-perfettissima.sk

Pec kazdy den vycistite. Pri Cisteni rozpalte pec
na najvyssiu teplotu. Spodny kamen vycistite
drotenou kefou. Zvysky prachu na kameni a veku
s vykurovaciu Spiralou otrite suchou handrou.
Vnutornu cast pece nikdy necistite vodou
alebo chemicky pripravkom na ¢istenie!

Tip: Prilezitostnym pootocenim pizze pri peceni ziskate eSte rovhomernejsi vysledok pecenia.
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PlZZA
Kontakt

Sme tu neustale pre Vas a robime vsetko preto, aby sme zabezpecili nase sluzby v najvyssej
moznej kvalite. Potrebujete nas kontaktovat? Mate chut nam povedat svoj nazor, alebo zistit o
je unas nove?

Vyuzit mozete telefonickych kontaktov na nas Specializovany tim pizze Perfettissima:

Oblast: Zapadné Slovensko
Mobil: +421 917 050 080

Oblast: Stredné Slovensko
Mobil: +421 917 017 550

Oblast: Vychodné Slovensko
Mobil: +421 908 752 769

Kontaktovat nas mozete aj prostrednictvom E-mailu: pizza-perfettissima@oetker.com

www.pizza-perfettissima.sk
Pizzu Perfettissima Vam vzdy exkluzivne privezie nas obchodny partner Bidfood Slovakia s. r. o..
Kontaktovat mézete tiez aj svojho obchodného zastupcu spolocnosti Bidfood Slovakia s. r. o..

Vyberte siteda spdsob objednavania pizze Perfettissima, ktory Vam v danu chvilu najviac vyhovuje.

Qi D G

... prva volba pre gastronémiu

Dr. Oetker spol. s . o. =1 B A
/I I TLR"

divize Professional -:.éi'r L

Ladova 14 o :

811 05 Bratislava
Slovensko




